
2025
各務原市立緑陽中学校

7日　 　　　　　　　 8日　　お祝いいちごクレープ 9日　　　　　　　 10日　　　 11日　　　　
麻婆厚揚げ 新じゃがいもの旨煮 ひじきの炒め煮 切干大根とツナの煮物

　　　　　　　　　　　

　　　　　　春巻 　　　ちくわの磯部揚げ 　　　　　　サバの塩焼き 　　　　　木の芽田楽

　　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　
　麦ごはん　　　中華スープ うどん麺　　わかめうどんのつゆ 　麦ごはん　　新たまねぎの味噌汁 　麦ごはん　　　白玉麩のすまし汁

14日　 15日　 16日　　　　　　　　　　　　　　　　　　　17日　　　　　　　　 18日　　ぶどうゼリー　　　
　野菜サラダ もやしのソテー フルーツのゼリーあえ 小松菜の煮浸し

　　　
　ハンバーグケチャップソース 　　　　福神漬け 　　　　　ボイルウインナー サワラの若草焼き 鶏肉のごま揚げ

　　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　
　食パン　　　　コンソメスープ 　麦ごはん　　　　　カレー 　小型パン　　　　　焼きそば 　麦ごはん　　　キャベツの味噌汁 　五目ごはん　　　春のかすみ汁
21日　　 22日　　 23日　 　　　 24日　　　 25日　 　　

ビーンズサラダ 韓国風肉じゃが かいそうサラダ じゃがいものきんぴら ゆかりあえ
　　

　　　　　　　　　　　 　　　
　　　

　　　白身魚フライ 　　　　　サケの高麗焼き ココアビーンズ 　　　　　豚肉のレモンだれ 　　　　　　厚揚げの肉味噌かけ

　　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　
黒パン　　豆乳のコーンスープ 　麦ごはん　　　わかめスープ 　ソフト麺　　　　ミートソース 　麦ごはん　　　豆腐のすまし汁 　麦ごはん　　　　　沢煮椀
28日　　　 29日　　　　　　 30日

春キャベツのソテー チンゲンサイの炒め物

　　　　　　野菜コロッケ 　　　　　　揚げ餃子

コッペパン　　　　　チキンビーンズ 　中華麺　　　醤油ラーメンスープ

入学式

昭和の日

　食育の日　　　　いい歯の日

　学校給食に使われる岐阜県産農産物には、ＪＡグループ、市町村、県による助成が行われています。「学校給食地産地消推進事業」は学校給食において岐阜県産農産物を積極的に活用する
ことを通じて、学童期からの食農教育を推進することを目的としています。

4月

旬の食材

たけのこ さやえんどう

じゃがいも 山菜


